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※スープカレーをご注文のお客様に限ります。

ハートランド 中瓶 500円(税込)
澄んだ香味と率直な味わい。
厳選された、麦芽100％・アロマホップ100％の生ビール！

ブルックリンラガー 500円(税込)
ニューヨークブルックリンエリアに多くの醸造所が存在していた
1800年代頃に人気のあった“ウィーンスタイル”を再現したラガータ
イプのビールです。爽やかな飲み口と華やかなホップの香りやカラ
メル麦芽の余韻をお楽しみいただけます。

ビアー・デザミ・ブロンド ５00円(税込)
シャンパンと同じ瓶内二次発酵できめ細やかな泡、オレンジピール
の香りの上品で繊細な味わいが大きな特徴です。
厳選された原料のみでつくったベルギーの伝統的なブロンドエール、
スッキリとした軽めのボディです。

キリン零ICHI 300円(税込)
(ノンアルコールビール)



学割キャンペーン

ALL 980円(税込)

☆チキンのスープカレー
☆タフゴレンのスープカレー

☆生チリたっぷり辛いスープカレー
☆フィッシュフライのスープカレー

☆炙りチーズのスープカレー

☆スーパーもりもりブロッコリーのスープカレー

※学生証をご提示くださいね♪

①スープの味を選んでください

②トッピングはいかがですか？

SNS投稿で100円トッピングプレゼント(^^♪会計時に画面確認でお値引きします！！



おこさまランチ

おこさまスープカレー

580えん
(ぜいこみ)

880えん
(ぜいこみ)

☆オレンジジュース
☆りんごジュース

写真はｲﾒｰｼﾞです。
内容は季節・時期により異なります。
詳しくはｽﾀｯﾌまでお気軽にお尋ね下さい。

（お子様ﾒﾆｭｰは小学生以下のお子様が対象です）
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有料プラン

生チリ1本
100円
レベル：赤鬼

生チリ2本
200円
レベル：坂田金時

生チリ3本
300円
レベル：桃の太郎

生チリ4本
400円
レベル：ドリアン

の太郎
新たな神話が始まる

※



スープカレーKIFUKUについて
スープカレーKIFUKUのスープカレーは野菜本来の甘味、旨味を大切に引き出した

自慢のスープカレーです。

神奈川県産の素材をできる限り使用し、鎌倉野菜、三浦野菜、神奈川野菜など地産にこだわった

色彩豊かな野菜の旨味を味わって頂きたいと思います。

お客様には季節に応じた甘くて美味しい旬野菜をたくさん召し上がっていただく為に、農家さんの

もとへ直接買い付けを行っております。

神奈川県の旬野菜をトッピングしているため、日替わりで野菜が変わるのが当店の特徴です。

当店の水は｢アルカリイオン水｣を使用しており、お冷やスープに使っております。

しっかりと鶏ガラからスープをとるところから始めるKIFUKUオリジナル。

スープには香味野菜、果物を惜しみなくたっぷりと使用し７時間以上煮込んだスープブイヨンを

取り出す事で最大限のUmami soupを抽出しております。

そこにトマトや玉ねぎを加え、甘みと酸味のあるスープが出来ていきますが、それだけではまだまだ

未完成なのです。

KIFUKUでは出汁を加え、更に時間をかけて煮込む事で香り豊かで味わい深いスープに仕上げて

いきます。

仕上げに約20種類のオリジナルブレンドのスパイスを4回に分けてスープに入れています。

タイミングを分けることで香りを逃がさずしっかりとした風味豊かなスープカレーが完成します。

なんとお客様へご提供させて頂くまでに調理開始から2日間以上という時間をかけて

ご提供させて頂いております。

本場北海道の名店を巡り研究を重ね、札幌の有名店で修行をしたスタッフ達が作る

こだわりのスープカレーを通して喜びと幸福を届けたいという想いから喜福(キフク)と名付けました。

どうぞ当店のスープを心ゆくまでご堪能下さいませ。

スパイスと漢方について
カレー＝スパイスの混合物、です。カレーの代表的なスパイス｢ターメリック｣
の和名は漢方としてお馴染みの｢ウコン｣。その他｢シナモン｣→桂皮、｢クロー
ブ｣→丁子など・・・。クミン、コショウ、コリアンダー、カルダモンなどのス
パイスも古くからインドの伝統医学｢アーユルヴェーダ｣などの医学的見地から
使われてきたものばかりです。今でもインドの人々は各家庭に複数のスパイス
を常備し、その日の体調や天候で配合を変えており、中国の｢医食同源｣の考え
方がカレーには備わっていると言えるでしょう。
ターメリックやクローブは漢方で｢胃腸によい｣と処方されるもので、漢方の考
えの基本は胃腸を整えることが、身体全体を整えることにつながると考えられ
ております。

当店のスープカレーは20種類以上のスパイスをオリジナルで配合しており、鮮
度の高い野菜と一緒に食べて頂く事で身体を内側から美しく、元気に身体を喜
ばせたいと考えております。勿論、そこにチキンやポークなどのお肉と一緒に
食べることで、さらにバランスの良い栄養がとることが可能です。
当店ではスープカレーを日常の一品としてオススメしておりますが、一日の

〆としての｢〆カレー｣で翌日の元気のためにもオススメしております！！



【 神奈川県初 】

横浜クラフトコーラ 500円(税込)

フルーツミックス横浜クラフトコーラ 680円(税込)

HOT横浜クラフトコーラ 500円(税込)

紅茶と横浜クラフトコーラ 680円(税込)
：

：

：

完全無添加コーラ
着色料・添加物・香料を一切使用しておりません。

本物のコーラの実から抽出したコーラです。

コーラの起源は1880年代に薬剤師が『くすり』として開発したのが
始まりとされております。
当時は消化不良の薬、胃痛に効く薬、二日酔いや頭痛に効く薬として
売られていたそうです。

私たちの横浜クラフトコーラも、こだわり抜いたスパイスをオリジナルブレンド
し、無添加コーラでその起源に挑戦するものであり、超えていきたいと思っております。

《スパイス＝漢方》
横浜クラフトコーラは数種類のスパイスを使用しております。
使用しているスパイスには、疲労回復・免疫力UP・便秘改善・デトックス効果
・美肌効果・冷え性改善などの効果が期待できます。

無添加コーラを美容と健康に、そしてお子様にも
安心して飲んで頂ければと思います。

♯横浜クラフトコーラをＳＮＳへのご協力をお願いします。

Instagramアカウントのyokohama_craftcolaまたはWEBサイト
♯横浜クラフトコーラにて最新情報を配信いたします。

【世界初のコークハイ専用コーラ】

横浜クラフトコークハイボール
600円(税込)



横浜のニューフェイスのお土産やプレゼントとして。詳しくはスタッフまで♪

【 店頭特別レシピブック付き 】2640円(税込)
飲める、食べられるクラフトコーラは横浜クラフトコーラ♬

《神奈川県初》横浜クラフトコーラ オレンジボトル

《世界初》コークハイ専用横浜クラフトコーラ ブルーボトル

約7杯分となります。
(1回35ccとして)

約10杯分となります。
(1回25ccとして)


